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a fundacéo em 1604 local de clausura de uma
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- Alicante Bouschet - Peixes gordos assados Consumir a Consumir ja
- Syrah - Carnes vermelhas 15-17°C ou guardar
- Touriga Nacional grelhadas até 3-4 anos

- Queijo de pasta mole

Das melhores parcelas, de vinhas certificadas para a produgao de vinho
D.O.C.Alentejo — sub-regiao de Borba —, as uvas seguiram um rigosoro

controlo de maturagao. Imediatamente apds a chegada a Adega, inicia-se o
desengace e esmagamento da uva, seguidos do processo de fermentagao
alcodlica acompanhada de maceragao — 6 a 10 dias — sob temperatura
controlada de 25 a 28°C.Apds conclusdo da fermentagao malolatica,

o vinho estagiou 12 meses em depositos de inox e, para afinamento das
suas carateristicas finais, cerca de 3 meses em madeira de carvalho francés

e americano antes do engarrafamento.

Cor granada com nuances violaceas.

—

Aroma intenso a frutos vermelhos maduros.

—

Na boca o sabor é macio, com taninos frutados e especiarias,
com um final longo e persistente.

—

Teor Alcodlico: 13,5% Vol. - Acidez Total: 5,40 g/L - pH: 3,50
SO2 Total: <100 mg/L - Contém sulfitos

—

Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 130 caixas por palete.
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Boas Priticas de Transporte e Armazenagem
Para evitar alteracdes precoces nas caracterfsticas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,

este deverd ser transportado e armazenado em boas condi¢des ambientais, nomeadamente

de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).




